ACTUALITE

Les 30 ET 31 OCTOBRE, NOUS
CELEBRONS HALLOWEEN EN
BOUTIQUE !

DES PLATS AUSSI EFFRAYANTS
QUE DELICIEUX VOUS
ATTENDENT...

OsEz TENTER L’EXPERIENCE !

OTRE BOU

Boutigue de Bécon

9 Avenue de la Liberté
92400 Courbevoie

Gare de Bécon-les-Bruyeres
Acces

0143 3313 05

becon@thomastraiteur.fr

Horaires

Du Lundi au Mercredi
9h00 - 13h45 & 16h00 - 19h45
Jeudi
9h00 - 14h00 & 16h00 - 19h45
Vendredi & Samedi
9h0O0 - 14h00 & 15h30 - 19h45
Dimanche & Jours fériés
FERME
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Thomas Traiteur Evénementiel
10 rue Latérale 92400 Courbevoie

0143 33 86 00
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Laissez-nous un avis
google.

Votre avis compte
beaucoup pour nous !
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CHARCUTERIE ET GASTRONOMIE BOUTIQUE 2026



A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES LUNDIS

Petit salé aux lentilles

Hachis parmentier

Tomate farci et son riz

Pavé de saumon au Beurre blanc
Brick au munster

TOUS LES MARDIS

Sauté de volaille a la basquaise a 11h30 spécialité :

Endives au jambon Cuisse de poulet rétie et frites

Aile de raie aux Capres
Moussaka d’ageau
Dos de cabillaud, sauce Citronnée

TOUS LES MERCREDIS

Potée au choux

Lasagnes de légumes

Dos de colin, sauce aux herbes
Filet de flétan a I'aneth
Ficelles picarde

Nous nous réservons le droit de modifier cette carte selon Iarrivage et la disponibilité des produits

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. www.mangerbouger.fr. Ne pas jeter sur la voie publique.

Photographies non contractuelles. Photographie Thomas traiteur - dessins freepiks.

THOMAS TRAITEUR - Siege social : 9, Avenue de la Liberté 92400 Courbevoie. Les prix sont T.T.C sur une base de TVA5,5 % et 20% sur 'alcool

SIRET 383 017 043 00019 - RCS 91B4272 Nanterre — N° TVA Infracommunautaire : FR 05 383 017 043

A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES JEUDIS

Quenelle de brochet, sauce Nantua

Filet de rouget, vinaigrette gourmande

Travers de porc sauce au miel
Cuisse de lapin, sauce chasseur
Blanguette de veau

a 11h30 spécialité animation :
Hamburgers et potatoes

TOUS LES VENDREDIS

Coulibiac de saumon
Filet de Saint-Pierre
Poitrine de veau confite
Boeuf Bourguignon
Lotte a FArmonicaine

TOUS LES SAMEDIS

Pieéce de beoeuf, sauce aux cépes
Pot-au-feu de Saint-Jacques

Filet de turbot, sauce Champagne
Filet de sole

Médaillon de veau, sauce Madere

Retour des stands exterieurs
les Vendredis et Samedis

La choucroute
Le cousous
La tartiflette
La paella
Les incontournables de I'hiver
sont de retour

ENTREES / GARNITURES / DESSERTS

Entrées

Saint-Jacques a la Normande
Boudin blanc

Bouchée a la reine classique
Bouchée a la reine aux ris de veau
Verrine de tourteau au guacamole
Tomate mimosa

Terrine de légumes

Garnitures Retour de la Tarte Tatin !

Mousseline de carotte La tarte tatin est de retour pour
Risotto forestier les plus gourmands d’entre vous !
Poélée forestiere

Gratin dauphinois

Endives braisées

Choux de bruxelles, oignon, lardons

Entremets et Grands Desserts
Cheesecake

Tarte Tatin

Tarte aux fruits

Tiramisu

Tarte au citron meringuée

Crumble



