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NOTRE BOUTIQUE

Boutique de Bécon
9 Avenue de la Liberté 

92400 Courbevoie

Gare de Bécon-les-Bruyères
Accès 

01 43 33 13 05 

becon@thomastraiteur.fr

Horaires
Du Lundi au Mercredi

 9h00 - 13h45 & 16h00 - 19h45
Jeudi 

9h00 - 14h00 & 16h00 - 19h45 
Vendredi & Samedi

9h00 - 14h00 & 15h30 - 19h45
Dimanche & Jours fériés

FERMÉ

Laissez-nous un avis  
Google.

Votre avis compte 
beaucoup pour nous !

AVRILAVRIL

Pour le week-end de 
Pâques, venez découvrir nos 

merveilleuses créations ! 

ACTUALITÉ

POUR PÂQUESPOUR PÂQUES
Trilogie de Pâques 

Gigot d’agneau 
Pâté croûte de Pâques 

Épaule d’agneau 2/3 personnes 
Nid de Pâques



ENTRÉES / GARNITURES / DESSERTSÀ CHAQUE JOUR SON PLAISIR À CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES MERCREDIS

TOUS LES LUNDIS

TOUS LES MARDIS

Endive au jambon

Tomate farcie et son riz

Aile de raie aux câpres

Filet de saumon à l’oseille 

Mijoté de bœuf aux olives

Ficelle picarde

Filet mignon de porc, sauce au bleu d’Auvergne 

Volaille fermière à la provençale 

Filet de rouget, vinaigrette gourmande

Dos de cabillaud aux champignons 

Petits légumes farcis à la provençale 

Quenelle de brochet, sauce Nantua

Dos de colin au curry

Escalope de volaille Chavignol

Filet de maquereau à la moutarde à l’ancienne 

TOUS LES JEUDIS

TOUS LES VENDREDIS

Filet de flétan, sauce à la tomate séchée

Sauté de bœuf parfumé aux oignons façon thaï 

Sauté de volaille flambée au madère

Brick au munster

Médaillon de lotte, sauce Armoricaine

Pièce de bœuf au sautoir, sauce à l’échalote

Moelleux de veau

Filet de flétan à la fécampoise

Riz de veau braisé

Fricassée de Saint-Jacques au basilic

TOUS LES SAMEDIS

Coulibiac de saumon

Navarin d’agneau façon tajine

Osso bucco milanaise

Dos de cabillaud à l’italienne

Queue de gambas Madras

à 11h30 spécialité animation : Hamburgers et potatoes 

Garnitures

Entrées froides 

Entremets et Grands Desserts

Carottes Vichy 

Tian de légumes 

Endive braisée 

Choux de Bruxelles, oignons et lardons 

Pommes dauphine 

Purée de céleri

Tomate mimosa 

Saumon frais 

Terrine de légumes 

Saumon gravlax et ses blinis 

Assiette de queue de langouste 

Artichaut Saint-Fiacre

Tarte aux fruits de saison 

Riz au lait 

Tarte tatin 

Tiramisu 

Crumble 

Cheesecake 

Tropézienne
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À 11h30 – spécialité animation : poulet et frites

Entrées chaudes
Tatin chèvre 

Tatin de légumes 

Feuilleté tomate mozzarella 

Croquant chèvre 

Tarte volaille curry

POUR LE CARÊME
jeudi 2 & vendredi 3

Brandade de morue 

Acras de morue 

Différents poissons proposés


