
Nom

Ville

Mail

Code € Qtt Code € Qtt

10480 29,80 €

10479 16,00 € 11392 15,00 €

10482 Les Mini-Verrines Salées - 6p 16,80 € 11393 15,00 €

10478 Les Navettes - 15p 26,80 € 11394 19,80 €

12176 Les Pièces Cocktail Salées Froides - 12p 21,80 €

10485 Pain Surprise 40p : Melchior 54,00 € 11397 17,00 €

13532 17,00 €

10477 Petits fours salés chauds - 24p 26,00 € 12142 21,50 €

10476 Petits fours salés chauds - 15p 16,50 € 12793 23,80 €

10475 Les Croq’truffe-15p 20,00 € 12143 23,80 €

11357 Saucisses cocktail - les 10 5,00 €

11358 Boudins blancs cocktail  - les 10 5,00 €

11359 Boudins noirs cocktail - les 10 5,00 € 11403 Blanquette de Dinde aux saveurs Truffées                                      16,00 €

11360 Pruneaux au lard - les 10 6,50 € 12148 Moelleux de Bœuf confit, sauce bourguignonne 17,20 €

12794 Suprême de Chapon fermier aux Morilles 19,80 €

12149 Tournedos de Bœuf Rossini 20,00 €

11362 Artichaut Saint-Fiacre 10,80 € 12795 Magret de Canard rôti aux figues 20,00 €

13527 Effioché de canard au foie gras 11,80 € 12140 Ris de Veau rôti aux cèpes 22,00 €

13528 11,80 €

12786 Disco’crabe 12,80 € 11409           15.20€

10418 Carpaccio de Saint-Jacques 13,50 €

11410 4,40 €

11365 Verrine de velouté de châtaigne et gambas 9,80 € 11413 Mousseline de marron, brisure de marron 4,60 €

13530 Verrine de boeuf et potimaron 10,00 € 12144 Mixologie aux légumes d'hiver 4,70 €

13529 Cabillaud façon Gravlax 11,80 € 12796 Pommes dauphines à la truffe 4,90 €

11415 Poêlée forestière 7,80 €

11374 Assiette de langouste fraîche 19,80 € 10011 9,00 €

11375 Demi langouste fraîche rose  - entière 500g à 600g cru 42,80 € 11417 9,00 €

11375 Assiette de Homard 19,80 €

11377 Homard Breton entier 49,80 € 35,50 €

11368 Assiette de saumon frais et macédoine 9,00 €

9982 Saumon fumé Écossais, 70g 11,00 €

11370 Blinis 1,40 € 38,00 €

9985 Crème d’aneth - 20cl 2,00 €

11382 Foie gras de canard au naturel 15,00 €

11383 Foie gras d'oie 19,80 €

11384 Pain de foie gras d’oie de Colmar 29,80 € 46,30 €

11385 Pain d'épices Artisanal 7,20 €

12792 Pâté en croûte à la Forestière 9,80 €

11373 Pâté en croûte Epicurien caille,foie gras,poulet fermier,cèpes,cochon 9,80 €

54,70 €

12147 Bouchée à la reine nature 5,80 €  

11386 9,40 €

13531 10,00 €

11390 12 escargots de Bougogne, en persillade 13,80 €

11391 Coquille Saint-Jacques à la Normande 14,00 €

9993 Boudin blanc nature 5,20 €

9994 Boudin blanc aux Morilles 8,40 €

11380 Boudin blanc Truffé 10,00 €

12169|12170 Caviar Osciètre Pologne 50g 81,50 € 125g 204 €

12171|12172 Caviar Osciètre France 50g 115 € 100g 225 €

12173|12174 Caviar d’Aquitaine 50g 97 € 100g 194 €

Les Apéritifs Chauds

Saint-Jacques snackées, sauce à l'armagnac

Filet de Turbot, beurre blanc

Purée de pomme de terre à la truffe 1%

Foie gras de canard au naturel

Moelleux de bœuf confit et Poêlée forestière

La Tendre Passion Part individuelle; si plus de 4 pers. possibilité bûche ou entremets à préciser

Carpaccio de Saint-Jacques

Filet de Saint-Pierre, sauce au champagne accompagné de sa mixologie aux légumes d'hiver

La Tatin  Part individuelle; si plus de 4 pers.possibilité bûche ou entremets à préciser

Menu Révélation - 11449

Menu Scintillant - 11447

Artichaut Saint-Fiacre

Blanquette de dinde aux saveurs truffées accompagné de son gratin dauphinois

La Royale  part individuelle ; si plus de 4  pers. possibilité : bûche ou entremets à préciser

Assiette autour de la Langouste

Filet de turbot, beurre blanc et risotto fregola sarda à la trufe

La Cookie Dream Part individuelle; si plus de 4 pers.possibilité bûche ou entremets à préciser

Total PAGE 1    

Les Menus

Risotto fregola sarda à la truffe

Menu Tradition - 11446

Menu Enchanté - 11448
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Vos Coordonnées

Adresse

Code postal

Prénom
DATE DE LA COMMANDE

Les Plats 

Désignation

Téléphone

Jour de la livraison ou de l'enlévement

Jour Mois Année

Désignation

Les Apéritifs

Les Canapés Assortis - 24p

Les Canapés Assortis - 12p

Gratin dauphinois 

La tradition des plats en croûte

Coulibiac de saumon, sauce crème d’aneth

Jambon en croûte revisité, sauce Madère

Les Légumes et accompagnements

Pavé de Bar, sauce citron et thym

Les Poissons

Coulibiac de bar

Médaillon de Lotte fondante, sauce Armoricaine 

Chou de Noël    

Les Entrées Froides

Les Viandes

Plat Végan

Filet de Saint-Pierre, sauce au champagne

Les Entrées

Les Verrines

La Langouste

Le Homard

Le Saumon

Le Foie Gras - part de 60 à 70g

Charcuterie de Concours

Les Entrées Chaudes

Bouchée à la reine au ris de veau

Les Caviars

Velouté de butternut et sa raviole aux champignons

 Duo de saumon en cannelloni



Code € Qtt Code € Qtt

11418 22,80 € 11438 20,00 €

11441 30,00 €

12146 16,80 €

11434 39,80 €

12150 39,80 € 11439 24,00 €

13534 39,80 € 11440 44,00 €

11442 32,50 €

25,00 € 11443 61,00 €

37,50 €

50,00 €

62,80 €

5,20 €

25,00 €

37,50 €

50,00 € 11444 42,00 €

62,80 € 11445 78,00 €

7193 "Petit Bourgeois" - Sauvignon Blanc 13,00 €

11587 "Saint Veran" - Domaine  de Savy 15,80 €

11921 "Quincy" - Haute victoire 17,40 €

12817 "Pouilly-Fumé" – Mademoiselle T 20,60 €

12816 "Pouilly-Fuissé" – Fût de chêne 23,60 €

11589 "Chablis" - Domaine des marroniers 28,70 €

7175 "Brouilly" - Domaine trichard 13,00 €

13539 "Saint Nicolas de Bourgueil" 14,70 €

12168 "Moulin à Vent" - Fût de Chêne 14,70 €

7179 "Saint Amour" - Domaine de Descombes 14,80 €

11794 "Saint Emilion" - Château de Guibeau Bio 19,80 €

7184 "Haut-Brion" - Les demoiselles de Larrivet 31,20 €

11586 "Mercurey" - Château de Santenay 37,80 €

13540 "Châteauneuf de Pape" – Camille Cayran 40,20 €

Ville

7205 15,60 €

7202 Champagne "Richard Cheurlin" - Bio 36,00 €

Total PAGE 2

Rappel Total PAGE 1

Livraison (possibilité d'enlever la commande en boutique )

Acompte :  règlement de 100% au passage de la commande

Mentions légales : L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. www.mangerbouger.fr. Ne pas 

jeter sur la voie publique. La liste des allergènes présents dans nos produits est disponible sur simple demande en boutique. Nos 

vollaille sont françaises, nos viandes de bœuf, de veau et d'agneau sont issues d'animaux nés, élevés, abbatus en UE, 

principalement en France. Conditions générales de vente disponibles sur le site internet. Conformément à la loi relative à 

l'informatique, aux fichiers et aux libertés du 6 janvier 1978, les informations à caractère nominatif relatives aux acheteurs 

pourront faire l'objet d'un traitement automatisé.  Les utilisateurs disposent d'un droit d'accès et de réctification des données les 

concernant sur : commercial@thomastraiteur.fr

Ce bon de commande sera retranscrit en devis et vous sera envoyé afin de le valider. En cas 

d’annulation dans le delai des 72H, nous vous rembourserons l’intégralité de votre acompte. 

Nos plats cuisinés sont présentés sur plats jetables/recyclables,  Prix au 15/11/2022, T.V.A en 

vigueur 5,5% - sauf alcools et caviars : 20%. Nous nous réservons le droit de modifier la carte 

et les tarifs en fonction de la disponibilité des produits. TOUTES LES COMMANDES DOIVENT-

ÊTRE PASSÉES 72 H AVANT LA REMISE DES PLATS.

ADRESSE MAIL DES FETES : FETES@THOMASTRAITEUR.FR 
THOMAS TRAITEUR - 0143331305 - Siège social : 9, Avenue de la Liberté 92400 Courbevoie

SIRET 383 017 043 00019 - RCS 91B4272 Nanterre - N° TVA Intracommunautaire : FR 05 383 017 043 

Bûches glacées Framboise /Pistache - 8/10 pers

Bûches glacées Mangue/ Passion Bio- 8/10 pers

                  Les Fromages                                            

Plateau de fromages au lait cru 4 à 6 personnes

Livraison Zone 2 - Journée

Code postal

RIB de la boutique de Bécon-Courbevoie

IBAN : FR69 1144 9000 0303 1224 5001 L80

BIC : BDEIFRPPXXX 

INFORMATIONS

Date et moyen de paiement 

Un acompte de 100 % sera à régler afin de confirmer la commande. Nous acceptons les paiement 

en espèces, carte bleue, ticket restaurant ou virement.

La part individuelle

La bûche de 10/12 personnes

Journée

Paiement

Livraison Zone 4 - Journée

La
 R

oy
al

e

La sélection des fêtes

Désirez-vous être livré ?

Prix

La bûche de 8/10 personnes

La bûche de 6/8 personnes

La bûche de 4/6 personnes

Livraison Zone 3 - Journée

Argenteuil, Aubervilliers, Bezons, Boulogne-Billancourt,  Clichy, Gennevilliers, La Défense, 

Meudon, Nanterre, Paris 8, 16 et 17, Rueil-Malmaison, Saint-Cloud, Saint-Denis, Saint-Ouen, 

Sèvres, Suresnes et Villeneuve la Garenne.

Observations

Complément d'information

Tél contact sur place

Adresse

Livraison Zone 2 - Majoré (dont 25/12)

Livraison Zone 4 - Majoré (dont 25 )

Livraison Zone 1 - Journée

Livraison Zone 3 - Majoré (dont 25/12)

La Livraison - du 21/12 au 2/01

Asnières, Bois-Colombes, Colombes, Courbevoie, La Garenne Colombes, Levallois-Perret, Neuilly-

sur-Seine et Puteaux.

Livraison Zone 1 - Majoré (dont 25/12)

Bagneux, Bagnolet, Bobigny, Bougival, Bourg la Reine, Carrières sur Seine, Chatenay, Chatillon, 

Chatou, Clamart, Drancy, Fontenay aux Roses, Garches, Houilles, Issy les Moulineaux, La Celle 

Saint-Cloud, La Courneuve, Le Bourget, Le Plessis Robinson, Le Pré Saint-Gervais, Les Lilas, 

Maisons-Laffitte, Malakoff, Marly le Roi, Montesson, Montreuil, Montrouge, Pantin, Romainville, 

Saint Germain en Laye, Sceaux et Vanves.

Désignation

Les Champagnes et Crémants - 75cl

Montant total de la commande

Montant total de la commande

Heure de livraison - prévoir un créneau de 3H

Date de la livraison

Crémant de Bourgogne

La Cave

Les Vins Blancs - 75cl

Les Vins Rouges - 75cl

Majorée
Lundi au Vendredi 18h-20h

le samedi après 13h, le dimanche et les jours fériés

Désignation

Pas de livraison le 1er janvier

Lundi au Vendredi : 8h - 18h et Samedi : 8h - 13h

Vous désirez une autre ville de livraison ? Demandez-nous!

Autres arrondissements de Paris, Alfortville, Arcueil, Bondy, Bonneuil, Bry sur Marne, Cachan, 

Champigny, Charenton le Pont, Chevilly, Choisy le Roi, Créteil, Fontenay-sous-Bois, Gentilly, Ivry 

sur Seine, Joinville le Pont, Le Kremlin-Bicêtre, Le Perreux sur Marne, Les Pavillons-sous-Bois, 

L'Hay les Roses, Maisons-Alfort, Nogent sur Marne, Noisy le Sec, Rosny, Saint Maur, Saint-Mandé, 

Saint-Maurice, Thiais, Villejuif, Villemomble, Vincennes et Vitry.

Le plateau sucré des fêtes - 12 pièces

L'entremets de 10/12 personnes

L'entrements de 8/10 personnes

L'entremets de 6/8 personnes

L'entremets de 4/6 personnes

Les bûches et desserts 
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Bûches glacées Châtaigne Bio - 8/10 pers
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